DRG-I-1-2.272.1.2024
Opis Przedmiotu Zamoéwienia — czes¢ 3

Opis przedmiotu zamdwienia - Zestaw menu nr |

TERMIN REALIZACJI marzec 2024- 3 spotkania -Biznes po wielkopolsku
MIEJSCE SWIADCZENIA USLUGI Ztotdéw ,Czarnkow, Chodziez
/NAZWA WYDARZENIA
llos¢ osob 3 spotkania x 30 0sob
Wymagane menu
| Bufet deserowy
v" Kruche ciastka rozetka z marmolada 1 sztuka/ * 1 kg
v Kruche ciastka z kremem kokosowym z czekolada 1 sztuka/ * 1 kg
v Kruche wafelki z kremem $mietankowym 1 sztuka/ * 1 kg

Il Napoje gorace

v" kawa z ekspresu (ziarna)

v" herbata (3 rodzaje w zamykanych torebkach: czarna, earl
grey, owocowa) Bez ograniczen

V' $mietanka do kawy (w pojemniczkach 10 ml)

v’ cukier (saszetki)

v" cytryna w plastrach

Il Napoje zimne

v" woda mineralna gazowana 20 butelek x 500 ml
v" woda mineralna niegazowana 20 butelek x 500 ml

Dodatkowe wymagania

v" Przygotowanie, dowdz i podanie positkéw

v" Dostarczenie i przygotowanie stotféw w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym (utozenie
w stole)

v Dostarczenie positkéw na miejsce najpdzniej na 60 min. przed rozpoczeciem

spotkania

Po zakonczeniu wydarzenia, przywrécenie Sali do stanu pierwotnego

Serwetki papierowe

Zastawa ceramiczna: talerze, filizanki z talerzykami, szklanki, tyzeczki

AN

Niezbedny sprzet gastronomiczny (podgrzewacze), akcesoria elektryczne, itp.

Opis przedmiotu zamdwienia - Zestaw menu nr |l

TERMIN REALIZACII Il kwartat 2024

MIEJSCE SWIADCZENIA USLUGI Siedziba Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
/NAZWA WYDARZENIA Wielkopolskiego w Poznaniu, Al. Niepodlegtosci 34
Poznan/Wielkopolska Olimpiada Wiedzy Konsumenckiej

LICZBA 0SOB 100 os6b

a) Wymagane menu dla 90 oséb

| Zimne przekaski

Kanapki trojkatne (w opakowaniu 2 kawatki pieczywa z roznymi
wsadami):
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DRG-I-1-2.272.1.2024

Opis Przedmiotu Zamoéwienia — czes¢ 3

v' zwedling i z6ttym serem
v' z serkiem, fososiem wedzonym i koperkiem

1 opakowanie na
osobe/ 90 szt.

Il Sataty, sery, pieczywo i dodatki

Satatki serwowane w pojemnikach z widelcem (jednorazowe,
ekologiczne):
v’ satatka tabbouleh z bulgurem

v’ safatka z kurczakiem w stylu azjatyckim

45s7t.x200 g
45s7t.x 200 g

11l Dania ciepte

v' Zupa tajska — wegeteriariska - z makaronem ryzowym

v' Ryz curry z warzywami (delikatne, wegetariarskie)

v" Pieczone medaliony z indyka w sosie stodko - chili z
ananasem

v" Suréwka z marchewki

v" Surdwka z biatej kapusty

v' Ryz jasminowy

90 x 250 ml

50 porcjix 200 g
70 porcjix 150 g
50 porcjix50 g
50 porcjix50 g
70 porcjix 150 g

IV Bufet deserowy

v" Muffin czekoladowy
v' Ciasto kokosowe z czekoladg
v' Kubeczek owocowy

90szt.x80¢g
90szt.x80¢g
90 szt. x 250 ml

V Napoje zimne

v" Sok pomararnczowy
v" Sok jabtkowy

v" Woda mineralna gazowana
v Woda mineralna niegazowana

45 butelek szklanych
x 330 ml

45 butelek szklanych
x 330 ml

90 butelek x 500 ml
90 butelek x 500 ml

Dodatkowe wymagania

v" Przygotowanie, dowdz i podanie positkéw

spotkania

Serwetki papierowe
Stoty cateringowe prostokatne
Obrusy dtugie zakrywajgce st6t do podtogi

SN NN N SR NRN

Obstuga kelnerska podczas spotkania

Stoty koktajlowe do konsumpcji — wysokie nakryte obrusami

v" Dostarczenie i przygotowanie stotéw w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym
v" Dostarczenie positkéw na miejsce najpdzniej na 60 min. przed rozpoczeciem

Po zakonczeniu wydarzenia, przywrécenie Sali do stanu pierwotnego

Zastawa ceramiczna: talerze, filizanki z talerzykami, szklanki, tyzeczki
Niezbedny sprzet gastronomiczny (podgrzewacze), akcesoria elektryczne, itp.

b) Wymagane menu dla 10 oséb

| Zimne przekaski
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Opis Przedmiotu Zamoéwienia — czes¢ 3

Kanapki trojkatne (w opakowaniu 2 kawatki pieczywa z réznymi
wsadami):

v' zwedling i z6ttym serem

v zserkiem, tososiem wedzonym i koperkiem

1 opakowanie na
osobe/ 10 szt.

Il Sataty, sery, pieczywo i dodatki

Satatki serwowane w pojemnikach z widelcem (jednorazowe,
ekologiczne):

v safatka tabbouleh z bulgurem

v’ satatka z kurczakiem w stylu azjatyckim

5s52t.x200 g
5s52t.x200 g

11l Dania ciepte

v' Zupa tajska — wegeteriariska - z makaronem ryzowym

v' Ryz curry z warzywami (delikatne, wegetariarskie)

v" Pieczone medaliony z indyka w sosie stodko - chili z
ananasem

v" Suréwka z marchewki

v" Surdwka z kapusty

v' Ryz jasminowy

10 porcji x 250 ml
10 porcjix 200 g
10 porcjix 150 g
10 porcjix50 g
10 porcjix50 g

7 porcjix 150 g

IV Bufet deserowy

v" Muffin czekoladowy
v" Ciasto kokosowe z czekoladg
v" Kubeczek owocowy

10szt.x80¢g
10szt.x80g
10 szt. x 250 ml

V Napoje zimne

v" Sok pomaraiczowy

v Sok jabtkowy

v' Woda mineralna gazowana

v" Woda mineralna niegazowana

10 butelek x 330 ml
10 butelek x 330 ml
10 butelek x 500 ml
10 butelek x 500 ml

VI Bufet kawowy

v' Kawa z ekspresu, herbata (3 rodzaje w zamykanych torebkach:
czarna, zielona, owocowa), cukier (saszetki), mleko, cytryna

bez ograniczen

Dodatkowe wymagania

v" Przygotowanie, dowdz i podanie positkéw

spotkania

Serwetki papierowe
Stoty cateringowe prostokatne
Obrusy dtugie zakrywajgce st6t do podtogi

LR RS

Obstuga kelnerska podczas spotkania

Stoty koktajlowe do konsumpcji — wysokie nakryte obrusami

v Dostarczenie i przygotowanie stotéw w sposdb uzgodniony z Zamawiajagcym
v" Dostarczenie positkéw na miejsce najpdzniej na 60 min. przed rozpoczeciem

Po zakonczeniu wydarzenia, przywrdcenie Sali do stanu pierwotnego

Zastawa ceramiczna: talerze, filizanki z talerzykami, szklanki, tyzeczki
Niezbedny sprzet gastronomiczny (warnik, podgrzewacze), akcesoria elektryczne, itp.
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Opis przedmiotu zamdwienia - Zestaw menu nr Ill

TERMIN REALIZACII maj/czerwiec 2024

MIEJSCE SWIADCZENIA UStUGI Siedziba Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa

/NAZWA WYDARZENIA Wielkopolskiego w Poznaniu, Al. Niepodlegtosci 34 Poznan/
spotkanie Rady 30

LICZBA OSOB 40

Wymagane menu dla 40 oséb
| Zimne przekaski

v" kanapki bankietowe na chlebie razowym z mastem, satata
dekoracyjng, szynka dojrzewajacg i dodatkami: ogérkiem 120 szt. (3 szt. na osobe
zielonym surowym, pomidorem, przystrojenie — kietki x 50-70 g)

v" kanapki bankietowe na chlebie zytnim z mastem, serem
typu camembert, zielong satatg i dodatkami: orzechami
wtoskimi, brzoskwiniami suszonymi, winogronami, kietkami

v" wegariskie kanapki na chlebie razowym z warzywnym
paprykarzem/smalczykiem/pastg/hummusem,
pomidorkiem koktajlowym i listkiem roszponki

v" wegariskie kanapki na chlebie razowym z pastg z suszonych
pomidoroéw, oliwkg/kaparami/marynowang papryka,
rukolg, prazonym stonecznikiem

Il Bufet deserowy

v" mini sernik 40szt.x 100 g
v" mini szarlotka 40 szt.x 100 g
v/ ciasto marchewkowe 40szt.x100 g

11l Napoje zimne (w szklanych butelkach)

v" Sok pomararnczowy 40 butelek x 300 ml
v" Sok jabtkowy 40 butelek x 300 ml
v Woda mineralna gazowana 40 butelek x 300 ml
v Woda mineralna niegazowana 40 butelek x 300 ml

VI Bufet kawowy

v" Kawa z ekspresu, herbata (3 rodzaje w zamykanych Bez ograniczen
torebkach: czarna, zielona, owocowa), cukier (saszetki),
mleko, Smietanka oraz napdj sojowy/owsiany, cytryna w
plastrach

Dodatkowe wymagania

Jak dla zestawu nr Il
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