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Opis przedmiotu zamowienia (OPZ)

Swiadczenie ustugi cateringowej dla Urzedu Marszatkowskiego Wojewédztwa Wielkopolskiego
w Poznaniu w 2023 roku, podczas spotkania sieciujacego, organizowanego przez Departament

Gospodarki w ramach projektu pn.: ,Standardy obstugi inwestora w jednostkach samorzadu
terytorialnego (JST) Wojewddztwa Wielkopolskiego”

Spotkanie sieciujgce jest przewidziane w czerwcu 2023 roku w siedzibie Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Wielkopolskiego.

Przez sSwiadczenie ustugi cateringowej nalezy rozumieé ustuge przygotowywania, dostarczania
i podawania positkéw.

W ramach przedmiotowej ustugi potencjalny Wykonawca bedzie zobowigzany do:

1. Przygotowania, dowozu i podania positkdw w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiajgcego,

2. Przygotowania stotéw w sposéb uzgodniony z Zamawiajgcym,

3. Swiadczenia ustugi cateringowej na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z uzyciem sztuécéw
platerowych, serwetek papierowych, obruséw materiatowych,

4. Zapewnienia we wtasnym zakresie wyposazenia do $wiadczenia ustug cateringu w szczegélnosci:
ekspresow do kawy, podgrzewaczy/warnikow do wody, urzadzen grzewczych, uwzgledniajac
potrzeby Zamawiajgcego oraz przewidywalng liczbe uczestnikow spotkan,

5. Dostarczania positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najpdzniej na 60 min. przed
rozpoczeciem spotkania,

6. Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakoriczeniu spotkania,

7. Zapakowania w naczynia jednorazowe i przekazanie Zamawiajagcemu niewykorzystanych porcji
oraz butelek z wodg po zakoriczeniu spotkania,

8. Zamawiajacy nie dopuszcza uzywania réznych wzordéw nakryé oraz réznych naczyn i sztuécow, ani
nie dopuszcza naczyn i sztuécow jednorazowych.

Przewidywana ilo$¢ uczestnikéw spotkania: 300 osdb
Na spotkaniu sieciujgcym przewiduje sie: 2 przerwy kawowe oraz lunch

Wymagane menu:

l. Przerwa kawowa (ilosci podane dla jednej przerwy kawowej)

Kawa z ekspresu cisnieniowego do kawy ziarnistej Bez ograniczen
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Herbata (min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona i owocowa)
oraz wrzatek w warniku do wody

Mleko min. 2% do kawy serwowane w dzbanuszkach (tzw.
mlecznikach)

Cytryny sSwieze (pokrojone w plastry)

Cukier porcjowany w saszetkach
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Woda zrédlana/mineralna w butelkach 0,5 | 200 butelek
Ciastka kruche (min. 3 rodzaje, w tym z: marmolada, 5k
czekoladg, cukrem, nadzieniem $mietankowym, itp.) &
Mini rogaliki lub pgczki z marmoladg/dzemem 200 sztuk

Il. Lunch

Zestawy lunchowe dla 300 oséb, w tym:

| danie — 2 zupy w formie kremu do wyboru

Il danie — 2 dania miesne (typu kotlet de vollaile lub roladki nadziewane) plus dodatki (typu frytki lub
pieczone ziemniaki lub ryz) plus suréwka (typu gotowane warzywa, suréwka z biatej kapusty) oraz 1
danie wegetarianskie (typu makaron z warzywami lub ryz z warzywami)




